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PLEC DE PRESCRIPCIONS TECNIQUES PER AL CONTRACTE DE
CONCESSIO DE LA GESTIO | EXPLOTACIO DEL SERVEI DE BAR-
RESTAURANT DEL MUSEU OLIMPIC | DE L’ESPORT JOAN ANTONI
SAMARANCH

EXPEDIENT NUM. 201903

La Fundacié Barcelona Olimpica (en endavant, FBO) és una fundacio privada sense anim de lucre,
gue entre les seves linies d’actuacié destaca la gestié del Museu Olimpici de I'Esport Joan Antoni
Samaranch —ubicat a I’'Av. de I'Estadi 60, 08038 Barcelona — i del Centre d’Estudis Olimpics i
de I'Esport Joan Antoni Samaranch —ubicat a la Font del Gat—, ambdds espais municipals.

Dins I'espai del Museu Olimpic i de I'Esport Joan Antoni Samaranch la FBO disposa d’un espai
destinat al servei de bar-restaurant freqlientat tant per visitants del museu com per personal de
la FBO.

1. OBJECTE

L'objecte del present plec de prescripcions técniques és establir les condicions de contractacié
de la concessié del serveis de I'explotacid del bar-restaurant del Museu Olimpici de I'Esport Joan
Antoni Samaranch, d’acord amb els horaris i condicions que s'especifiquen més endavant.

2. DURADA DEL CONTRACTE

La durada d’aquest contracte es fixa per a 2 anys, des de I'1 de juliol de 2019 fins al 30 de juny
de 2021, o bé 2 anys des de 'endema de la signatura del contracte si fos posterior.

La vigéncia del present contracte podra prorrogar-se per mutu acord de les parts, manifestat
expressament, fins a un maxim de 2 anys més. La FBO podra formular la proposta de prorroga
amb un preavis de dos mesos abans de la finalitzacié de la seva vigéncia inicial.

3. CONDICIONS ECONOMIQUES

El canon fix minim establert és de 6.000,00 €/anuals (IVA exclos) per la vigéncia de I'adjudicacié
en concepte de gestid i explotacié de la totalitat dels serveis descrits en aquests plecs. Aquesta
guantitat minima podra ser millorada a I’alca pels licitadors en les seves ofertes.

L’abonament del canon fix es distribuira en 12 mensualitats que es faran efectives, mitjangant
transferéncia, dintre dels primers 15 dies posteriors a la data de la factura que la FBO emetra a
I'adjudicatari.

S’establira també un canon variable en funcid de les activitats extraordinaries que es celebrin a
les instal-lacions. Aquest canon minim sera del 10% de la recaptacié/facturacié d’aquests
esdeveniments.
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Aixi mateix, 'adjudicatari facturara mensualment a la FBO els possibles consums per diferents
conceptes que s’hagin realitzat i la FBO realitzara el pagament mitjancant transferéncia en el
termini legal vigent.

4. INSTAL-LACIONS | EQUIPAMENTS

L’adjudicatari queda facultat per utilitzar el local a la primera planta del Museu. L'espai destinat
a bar-restaurant consta d’un total de 71,83 metres quadrats (veure planells annex 1).

Les instal-lacions es troben dotades del mobiliari i estris que es relacionen en I'annex 2 d’aquest
plec. L’adjudicatari tindra el ple dret d’us sobre els equipaments destinats Unicament a realitzar
tasques de restauracié. L'empresa adjudicataria haura de garantir el bon us d’aquest material.

Abans de la posada en funcionament del servei de bar-restaurant, la FBO i I'empresa
adjudicataria realitzaran una inspeccié del material per comprovar el seu estat i la seva qualitat,
aixi com per validar aquell material que I'adjudicatari pugui aportar. Aquesta aportacié de
I'empresa adjudicataria sera Unicament pel temps de durada del contracte i, una vegada
finalitzada la seva vigéncia, podran ser retirats pel contractista.

En cas que I'adjudicatari aporti nous equipaments, aquests hauran d’estar qualificats d’us
energetic eficient en el seu cas, i es requeriria I'autoritzacid prévia i per escrit de la FBO.

L’adjudicatari no podra utilitzar altres espais diferents dels expressament habilitats sense prévia
autoritzacié de la FBO. Igualment el mobiliari adscrit a cada espai no podra ser utilitzat en espais
diferents sense autoritzacié de la FBO.

L'adjudicatari podra utilitzar els espais d’emmagatzematge cedits per la FBO Unicament i
exclusivament per a guardar-hi materials, utillatge, maquines i altres estris necessaris per a la
prestacio del servei.

La FBO podra dur a terme les comprovacions i inspeccions que estimi oportunes en els espais o
instal-lacions cedides a I'adjudicatari i quan observi desperfectes |i podra exigir llur reparacio,
en el cas que es tractés d’equips, maquinaria o mobiliari al seu carrec.

Un cop finalitzat el contracte, I'adjudicatari realitzara un inventari al seu carrec conforme les
instal-lacions i els espais cedits per la FBO es troben en el mateix estat en que se li van lliurar
incloent, si és el cas, les millores que s’hi hagin realitzat i obligant-se a abonar els desperfectes
que li hagués ocasionat.

5. PERSONAL

L’adjudicatari esta obligat a complir, de manera especial, la normativa sobre successié
d’empresa regulada a I'Estatut dels Treballadors i de subrogacio de treballadors/es prevista als
convenis col-lectius del sector, i especificament del Conveni col-lectiu del sector de la IndUstria
d’Hosteleria i Turisme de Catalunya (codi de conveni nim. 7900275011992).

L'empresa adjudicataria haura de garantir la disponibilitat del personal necessari per cobrir
I’objecte d'aquesta licitacid amb personal qualificat, durant el temps que duri I'adjudicacié de
manera que es formi un equip capag de cobrir tot el servei. Tot el personal necessari per a la
prestacio dels serveis objecte del present contracte sera contractat per I'empresa adjudicataria.
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En cap cas aquest personal tindra vinculacié ni juridica ni laboral amb la Fundacié Barcelona
Olimpica.

L'adjudicatari haura de garantir que el seu personal tingui un tracte correcte amb el publiciamb
les persones dependents del centre on es realitza el servei, aixi com bona preséncia, educacid i
un aspecte correcte d'higiene personal.

Tot el personal destinat al servei utilitzaran roba adequada a I'activitat i exclusiva per a la
permanencia en el local i el contacte amb els aliments, en perfecte estat de conservacio i
netedat.

Tot el personal del servei haura de complir la normativa vigent sobre manipulacié d’aliments.

En cap moment podran prestar servei en el local persones afectades de malalties contagioses ni
tan sols les de caracter lleu, ni amb ferides que estiguin degudament protegides, per tal d’evitar
propagacions per contaminacio dels aliments.

La FBO es reserva el dret de recusar, per escrit i forma motivada, el personal de I'empresa
adjudicataria que presenti una actitud incorrecte o inapropiada o per qualsevol altra causa
incompatible amb la correcta prestacié del servei.

L’adjudicatari complira les disposicions legals i reglamentaries aplicables, en particular les de
caracter tecnic i sanitari referides a les instal-lacions i als aliments, i les higiéniques i sanitaries
respecte dels seus empleats.

De manera previa a l'inici de I'execucid del contracte I'adjudicatari esta obligat a especificar les
persones concretes que executaran les prestacions i a acreditar la seva afiliacio i situacio d’alta
en la Seguretat Social, les mutualitats laborals o autdnoms segons pertoqui. Durant la vigéncia
del contracte, qualsevol substitucié o modificacié d’aquelles persones haura de comunicar-se
préviament a la FBO i acreditar que la seva situacio laboral s’ajusta al dret.

L'empresa adjudicataria haura de coordinar les seves tasques amb la resta de personal que
presti serveis en el mateix espai, sempre amb absoluta coordinaci6 amb el responsable del
contracte.

6. HORARIS DEL SERVEI

L’adjudicatari es responsabilitzara de I'obertura i tancament del bar-restaurant ajustant-se a
I’horari d’obertura del Museu que s’indica a continuacié:

Mesos d'octubre a marg (anomenat Horari d’hivern):

- Dimarts a dissabte, de 10:00 a 18:00 hores.
- Diumenges i festius, de 10:00 a 14.30 hores.

Mesos d'abril a setembre (anomenat Horari d’estiu):

- Dimarts a dissabte, de 10:00 a 20:00 hores.
- Diumenges i festius, de 10:00 a 14.30 hores.

El Museu romandra tancat els dies 1 de gener, 1 de maig, 25 i 26 de desembre.

Es valorara I'obertura del bar-restaurant els dilluns, en horari de 10 a 17h.
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Excepcionalment, ’hora de tancament es pot avangar en mitja hora si es dona el cas que no hi
ha cap usuari en el local i aquest esta en les optimes condicions de neteja per a I'obertura del
dia segient.

En situacions que el servei hagi de variar el seu horari I'adjudicatari haura d’avisar i demanar
I"autoritzacio a la FBO.

La FBO es reserva el dret d'ampliar, reduir i modificar els horaris objectes de la prestacid dels
serveis del present plec. En aquest cas la FBO s'obliga a comunicar-ho al adjudicatari amb una
antelacié suficient a fi i efecte de poder garantir I'organitzacié del servei.

L'adjudicatari resta obligat a cobrir, o eliminar el servei corresponent, segons escaigui, sempre
dintre dels marges legals establerts, que en qualsevol cas, no afectara al preu ofert per part de
I'adjudicatari del servei.

7. CONDICIONS PER A LA PRESTACIO DEL SERVEI

Al marge de les obligacions previstes en el plec de clausules administratives, I'adjudicatari dels
serveis es compromet a complir les segiients condicions inicials per tal de garantir la correcta
cobertura dels serveis, segons les directrius marcades per aquest Plec:

7.1. L'activitat de bar-restaurant desenvolupada per I'empresa adjudicataria tindra caracter
d’exclusivitat al Museu.

Pel que fa a les activitats propies de la FBO que es portin a terme a les instal-lacions,
I’adjudicatari tindra prioritat a I’hora de prestar serveis addicionals com ara caterings o similars.

7.2. U'execucio del contracte es realitza a risc i ventura de I'empresa adjudicataria. Aquesta no
tindra dret a indemnitzacié per causes d’avaries, perdues o perjudicis ocasionats en |'explotacid
del servei.

7.3. L'empresa adjudicataria es compromet a facilitar un ndmero de teléfon de contacte durant
tota la durada del servei a disposicié de la FBO per a notificar incidencies de qualsevol tipus que
es puguin produir.

7.4. U'empresa adjudicataria sera responsable del pagament als seus proveidors, sense
responsabilitat alguna per part de la FBO.

7.5. La FBO queda exonerada de tota responsabilitat penal, civil, fiscal, laboral i administrativa,
tan directa com subsidiaria, pels actes i els contractes que I'adjudicatari realitzi i atorgui, en
relacid a I'objecte de la concessio.

7.6. Qualsevol accié publicitaria i de comunicacidé que vulgui fer 'empresa adjudicataria haura
de ser aprovada per part de la FBO.

7.7. U'empresa adjudicataria no podra instal-lar a I'interior del recinte del bar-restaurant cap
classe de maquina de joc o atzar.

7.8. Tots els productes subministrats hauran de complir amb la normativa vigent que sigui
d’aplicacié als mateixos, donant compliment a les condicions d’higiene, qualitat i seguretat
alimentaria legalment estipulades.



PLEC PRESCRIPCIONS TECNIQUES =

Exp. 201903 el

Fundacié Barcelona Olimpica

7.9. La FBO podra utilitzar les instal-lacions objecte d’aquest contracte per a la realitzacié
d’activitats culturals, educatives o socials, prévia comunicacié a I’adjudicatari amb una antelacié
minima de 48 hores, i amb la deguda coordinacid entre ells a I'objecte de no interferir en les
activitats previament programades.

7.10. U'empresa adjudicataria haura de deixar lliure, vacu i a disposicio de la FBO, en el termini
maxim de 15 dies des de la finalitzacié del contracte, si s’escau, les instal-lacions, el material i
els béns objecte d’aquesta concessiod.

8. OBLIGACIONS DE L’ADJUDICATARI

8.1. Prestar el servei amb continuitat i regularitat, com a minim, durant els dies i I’horari que
s’indiquen en el Plec de Prescripcions Tecniques.

8.2. Admetre el benefici del servei a totes les persones usuaries o visitants del Museu que ho
sol-licitin, d’acord amb la normativa vigent en la materia.

8.3. Permetre I'accés lliure i gratuit als lavabos que disposa el local.

8.4. Disposar d’un llibre de reclamacions per a la utilitzacié dels usuaris del servei, amb tots els
fulls numerats i rubricats i amb la diligencia d’obertura corresponent.

8.5. Fer constar en lloc visible la prohibicio de vendre begudes alcohodliques als menors d‘edat.
8.6. Fer constar en lloc visible la prohibicio de fumar en el bar-restaurant.

8.7. Disposar d’un sistema de control financer informatitzat amb la finalitat de registrar totes les
operacions comercials que es produeixin en el marc del servei, sense cap mena d'excepcio.
Exceptuant possibles casos d'error evident en la seva manipulacid, els registres informatics
seran la base calcul de les caixes diaries.

8.8. Satisfer puntualment el canon en la quantitat que resulti de I'adjudicacié, de la manera
establerta en aquest plec.

8.9. Tramitar les autoritzacions i llicencies que es requereixin per a la realitzacié del servei.
Aniran a carrec de I'empresa adjudicataria tots els impostos i taxes que gravin |'activitat.

8.10. Disposar del servei a 'usuari de xarxa WIFI.

8.11. Utilitzar materials de parament de taula no rebutjables ni d’un sol Us, llevat dels tovallons
gue podran ser de paper.

8.12. Mantenir en perfecte estat d’higiene, d’ordre i de conservacio, el local, els equipaments,
el mobiliari i els utillatges de cuina i servei. 'empresa adjudicataria es responsabilitzara de la
neteja de la barra, la cuina i de tota la dotacio del bar-restaurant.

8.13. Disposar d’un lloc separat per a I'emmagatzematge de residus o escombraries, que
disposara de recipients de facil neteja i desinfeccid, que s’evacuaran diariament. El concessionari
haura de retirar d’'una manera continuada les deixalles i adequar la recollida i la seleccio de
residus (vidre, paper, cartrd, materia organica, olis i plastics). A aquest fi, el concessionari haura
de gestionar la instal-lacio dels contenidors corresponents en una zona allunyada del public.
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8.14. L’adjudicatari haura de demanar permis amb suficient antelacié a la direccié de la FBO,
prévia comunicacié al responsable d’activitats i actes de la FBO, per a realitzar qualsevol activitat
extraordinaria que es vulgui dur a terme en les instal-lacions objecte d’aquesta licitacié. A
aquests efectes s’haura de presentar sol-licitud detallant les caracteristiques de I'activitat, com
ara: horari, espai sol-licitat, assistents, tipus de servei, altres especificitats. En cap cas, el
desenvolupament de I'activitat podra perjudicar el funcionament ordinari del Museu i/o de la
Fundacio; en especial, referent al nivell de musica, als accessos, etc.

8.15. L'adjudicatari s’haura de fer carrec del cost de manteniment preventiu dels equips de
refrigeracié del bar-restaurant (Sota mostrador 4 portes, sota mostrador 2 portes, nevera alta i
boteller). El cost previst és de 280,00 euros + IVA trimestrals.

9. RESPONSABILITAT DE L’ADJUDICATARI

L’adjudicatari haura de respondre dels danys i perjudicis que, per raé de la prestacid del servei,
siguin causats a la FBO o a tercers, abonant a carrec seu les indemnitzacions que corresponguin
i, per aquest motiu, haura de subscriure una polissa d’asseguranca de responsabilitat civil a
tercers, durant tota la vigencia del contracte, la qual n’exhibira I'original aixi com la justificacio
d’estar al corrent del seu pagament.

L’adjudicatari sera I'Unic responsable davant els organismes competents per a qualsevol
possible irregularitat en la salubritat d’aliments i begudes o de qualsevulla altra mena.

En cas que la FBO es vegi perjudicada per qualsevol incidéncia (penal, civil, administrativa,
laboral i/o mediatica) que sigui per la mala praxis o responsabilitat directa de I'adjudicatari,
tindra plena legitimitat per iniciar accid de repeticié contra el propi adjudicatari, qui haura de
cobrir els danys i perjudicis causats.

10. OFERTA DE SERVEIS | PRODUCTES

L'oferta de serveis i productes del bar-restaurant haura de ser diversificada i haura d’incloure
com a minim:

- Esmorzar: entrepans, pastisseria.

- Dinar: menu del dia oferint primer plat, segon plat i postres (menu complet) i un menu
reduit.

- Begudes: café, infusions, cerveses, refrescos, vi i sucs.

11. PREUS

El servei de bar-restaurant té com a principals destinataris els visitants del Museu. La llista de
preus maxims orientativa s’adjunta en I'lannex 3 d’aquest Plec.

Sobre aquest preus, 'empresa pot presentar millores. Els preus hauran de ser aprovats per la
FBO. Els preus s’hauran de mantenir durant la vigéncia del contracte.



PLEC PRESCRIPCIONS TECNIQUES B

Exp. 201903 el

Fundacié Barcelona Olimpica

L'empresa adjudicataria haura de disposar, en lloc visible, la llista de preus que inclogui tots els
articles oferts en els idiomes catala, castella i anglés.

L’'empresa adjudicataria haura d’oferir com a minim, un descompte del 10% sobre el preu de
venda, al personal treballador del Museu, tant de la FBO com de les empreses operadores.
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Situacio general dels espais del bar-restaurant
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ANNEX 2
Inventari

e Taula de marbre potes de fusta de 2.2 x 0.8 m - 3 unitats
e Taula de marbre potes de fusta de 0.8 x 0.8 m — 8 unitats
e Taula de marbre potes de fusta de 1.5 x 0.4 m — 8 unitats
e Tamborets alts de fusta de 0.76 m d’alcada — 5 unitats

e (Cadira tipus tamboret de 0.45m d’algada — 38 unitats

e Barra de fustai marbre de 4.2 m lineals

e Lampades tipus campana 54 unitats
e Lampades tipus llagrima 20 unitats

e Campana d’extraccio central d’acer inoxidable amb aportacié d’aire, equipada amb
filtres, safata recull greixos i plenum d’extraccid de 1,8 x 1,1 m

e Cuina electrica d’induccio de 2 focs amb moble. 03 x 0.55 m

e Planxa eléctrica de crom amb moble de 1.2 x 0.8 m

e Descalcificadora de agua modelo A-Star/18 Mesures: Alt: 762 x Fons 540 x Ample
368 mm

e Rentaplats SAMMIC P-41 Cistella 0.4x0.40 m. Mesures: Alt: 710 x Fons 535 x Ample
470 mm

e Neveraaltacuina2.1x0.8x0.7m

e Equip frigorific darrera barra format per 3 unitats de condensadores hermetiques
independents instal-lades a distancia i evaporador de tir for¢at. Dues d’un metre cubic
de capacitat i una alta de 4 portes de 0.9 d’alcada per 1.8 m d’amplada. Totes tres
integrades al moble d’acer inoxidable.

e Boteller ala barra de 3 portes de 2 x 0.65 m amb unitat condensadora hermeética
instal-lada a distancia i evaporador de tir forgat.
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ANNEX 3
Llista de productes i preus maxims

L’empresa adjudicataria haura d’oferir diariament, com a minim, dos tipus de menud: un menu
complet i un menu reduit. La dieta ha de ser suficient, variada i equilibrada.

El menud complet constara de primer plat, segon plat, pa, postres i beguda. Tant el primer plat
com el segon s’han de poder triar d’'una oferta minima de tres plats. El menu reduit o mig menu
sera d’un Unic plat a escollir entre tres propostes, pa, postres i beguda.

La llista de preus (IVA inclos) maxims orientativa és:

MENU DIARI PVP
Menu complet 13,50€
Menu reduit 9,95€
CAFE | INFUSIONS

Cafe sol 1,40€
Cafée amb llet 1,60€
Tallat 1,50€
Té / infusions 1,65€
AIGUA, REFRESCS i CERVESA

Beguda Cola, Beguda de Té, Taronja / Llimona, Tonica, Isotonica, 3,00€
etcetera. (primeres marques)

Sucs 2,50€
Bitter 2,50€
Beguda de Cacau 2,50€
Aigua Mineral, Ampolla 1,5I 3,00€
Aigua mineral, Ampolla 50cl 2,00€
Cervesa Ampolla mida 33 cl 3,00€
Cervesa sense alcohol Ampolla mida 33cl 3,00€
Cervesa barril mida 33 cl 3,00€
ENREPANS CALENTS

Truita de patates 4,00€
Frankfurt 4,00€
Hamburgueses 6,00€
Botifarra 4,50€
Llom amb formatge 5,00€
ENTREPANS FREDS

Fuet, pernill dolg, pernill salat, formatge, xorigo, etcetera. 4,00€
Tonyina 3,50€
BRIOIXERIA

Croissant 2,00€
Croissant amb xocolata 2,25€
Magdalena 2,00€
Magdalena amb xocolata 2,25€
APERITIUS

Bossa patates xips 40 — 50gr. 2,00 €
Olives 2,00€
SUMATORI TOTAL : 97,60 €
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